TOM Sparkling Rosé

TOM

Weine und Schaumweine mit dem Namen
TOM reprasentieren Boden und Klima des
Weinbaugebietes Traisental.

TOM steht fur Frische, Saftigkeit und
angenehme Frucht. Die Kombination aus
den kalkreichen Béden und dem
Mesoklima lassen Weine mit Frucht und
Eleganz entstehen. Trinkfreude pur.

DAS TRAISENTAL

Die Landschaft verzaubert mit sanften
Higeln und kleinen Weingarten. An das
Ufer der Traisen schlieen fruchtbare
Acker an, die Richtung Hiigel allmahlich in
kleine Terrassenweingarten libergehen.
Die Besonderheit der Weine aus dem
Traisental liegt im Zusammenspiel von
Terroir und Klima begriindet:

Der Boden besteht hier Gberwiegend aus
kalkigen Sedimentgesteinen. Diese
fordern die Reben dazu heraus, ihre
Wourzeln in die Tiefe zu treiben und
verleihen den Weinen ein eigenstandiges
Profil.

Besondere Klimafaktoren — pannonische
Einflisse aus dem Osten und gleichzeitig
Kaltluft aus dem Alpenvorland — bringen
warme Tage und kiihle Nachte und sorgen
flr feine Aromatik und wirzige Finesse.

SCHAUMWEIN ODER SEKT?
Eindeutig Schaumwein. TOM steht fir
Fruchtigkeit und Trinkfreude und das kann

nur ein Schaumwein bieten. Die Basis ist ein
fruchtiger Rosé aus Pinot Noir und Zweigelt

der im Charmat-Verfahren —also im
Drucktank — mit Kohlensdure impragniert
wird. Der Vorteil? Die Fruchtigkeit geht
nicht verloren und der Druck in der Flasche
ist noch fiir einen seeeeehr praktischen
Schraubverschluss geeignet.
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WEINBESCHREIBUNG

Blasses Lachsrot im Glas, Himbeere und
Erdbeere, ein Hauch Zitrus in der Nase, am
Gaumen Ubersprudelnde Freude. Jeder
Schluck macht Lust auf einen ndchsten.
Die Leichtigkeit des Seins — oder Sparkling
Rosé.

SCHMECKT AM BESTEN...

... als Aperitif, am Pool, auf der Terrasse,
nach dem Essen, zu Erdbeeren und wenn
man Lust auf beschwingte Leichtigkeit
hat.

HERKUNFT: Schaumwein aus Osterreich
REBSORTEN: Pinot Noir und Zweigelt
BODEN: Kalkreicher Loss

SELEKTIVE HANDLESE: Ende September

MAISCHESTANDZEIT: bis 7 Stunden
AUSBAU: Edelstahltank und 4 Monate auf
Feinhefe

FULLUNG: Marz

ALKOHOL: 12,0 %vol
RESTZUCKER: trocken

SAURE: 6,2 g/I
TRINKTEMPERATUR: 8 °C
POTENZIAL: mindestens 3 Jahre
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